MENU FUSION

A CHF 29.00

SERVI UNIQUEMENT A MIDI (LU-VE)

LUNDI 03 DECEMBRE 2018

Parfait de potimarron, mouillette de foie gras

*k*k

Curry de beeuf et samossa aux légumes
*k*k

Délice a la noix de coco et citron
Provenance de la viande : France, Suisse

MARDI 04 DECEMBRE 2018

Mini-nems au poulet
**k*

Gratin de saumon et de pommes amandine
Salade verte

*k*k

Tartelette au chocolat, glace double creme
Provenance de la viande : Thailande
Provenance du poisson : Norvege

MERCREDI 05 DECEMBRE 2018

Pain bagnat nicois
**k*

Penne al arrabiata

*k*%

Panna cotta exotique
Provenance du poisson : Indonésie

JEUDI 06 DECEMBRE 2018

Mini cigare croustillant au thon et aubergine
*k%k

Filet de canard au miel et épices d’atlas

Choux caramélisés
*k*k

Choux a la creme, sauce noisette orangée
Provenance de la viande : France
Provenance du poisson : Indonésie

VENDREDI 07 DECEMBRE 2018

Presse d’agneau a la menthe poivrée
*k*k

Filet de sandre contisé citronnelle

Pulpe de patate douce
**k%k

Crumble poire-cannelle
Provenance de la viande : New Zélande
Provenance du poisson : France

MENU VEGETARIEN A CHF 26.00
Pain bagnat tout végétal

*k%k

Penne al arrabiata
*kk

Dessert du jour

MENU JAPONAIS A CHF 29.00
Soupe Miso

*k%k

Palette de dégustation Sushi

En cas d’allergies ou intolérances particulieres, veuillez-vous adresser au personnel de service.



