ake Side

BRASSERIE-INSPIRIERTE KUCHE,
ZUBEREITET MIT PRODUKTEN VOM MARKT.

Fir besondere Didten und Unvertriglichkeiten wenden Sie
sich bitte an das Servicepersonal.

ﬂ Hotel Beaulac

Hotel Beaulac Password: hotelbeaulac hotelbeaulac

Preise in CHF, einschliesslich aller Steuern und Abgaben -
1000.-CHF Scheine werden nicht akzeptiert.




%E EMPFEHLUNG *“;;9%

DER SAISON

ALS VORSPEISE

ALS HAUPTSPEISE

Risotto mit griinem Spargel und geriebenem Parmesan

b,

Avocadocreme, kalt serviert ..........ccoooooeieeiiiiiieeieeee
Spargel mit Sauce Hollandaise ...

Charentais-Melone und Parmaschinken ...........ccccccoo......

........ 15.- OO
........ 20.- O
........ 18- ©
....... 32.- OO

Vegetarisch @ Vegan @ Glutenfrei



VORSPEISEN

Garnelen und Avocado, Cocktailsauce .......ccooovvveevvvvciiieien. 21.-
Warmer Ziegensalat, Speck und Tomaten ... 292.-
Gemischter Salat ................ccoooiiiiiiiiic e 15.- BO

Mesclun mit rohem und gekochtem Saisongemiise
Burrata di Bufala, Tomaten und Basilikum ............................. 20.- KO
Caesar-Salat mit panierten Hihnchenstreifen ............... 22.-
Vegetarischer Caesar-Salat ... 18.-
Antipasti aus eingelegten Peperoni, Gruyere,

Croutons und Balsamicocreme ................ccccooooviiiiiiinn.n. 19.-
Suppe aus gerosteten Tomaten, Pesto und Knoblauchcroutons 15.-
Gambas-tempura, siifi-saure Sauce (3 Stick) ......cccoevviiuieininann. 18.-
Réaucherlachs mit Sauerrahm und Blinis ............c.ccccooooiin, 23.-

Vegetarisch @ Vegan @ Glutenfrei
Herkunftslander der Produkte: Parmaschinken / Italien - Garnelen /Vietnam - Speck/ Schweiz - Hihnchenfilet /
Frankreich - Gambas/ Vietnam - Riaucherlachs / Norwegen - Brot/ Schweiz




HAUPTSPEISEN

Bei den mit einem *, gekennzeichneten Gerichten sind eine Beilage
und eine Sauce nach Wahl im Preis inbegriffen.

Frische Eglifilets nach Mullerinart * ...
Lachsforellenfilet nach Grenoble-Art * ..o,
Tempura aus Kabeljau und Tatarsauce * ...

Spaghetti alle vongole ...

Miesmuscheln aus Bouchot «mariniére» und Pommes frites ....

Traditionelles Rindertatar, Salat,

Pommes Frites und Toast (200 gr) ...ccooeiiiiciiiiiice,
Gegrilltes Rinderfilet * ...
Entrecote vom Rind * ...
Gebratene Hihnchenbrust * ...
Gegrillte Lammkoteletts * ...
Paniertes Kalbsschnitzel * ...
Croque Monsieur mit Raucherschinken,

Emmentaler und grimem Salat ...

e
Tagliatelle mit Pestocreme, Artischocken,

Kirschtomaten und Erbsen ...

Zucchini gefullt mit gerduchertem Auberginenkaviar,

Oliven und getrockneten Tomaten ...

Vegetarisch @ Vegan @ Glutenfrei

Herkunftslinder der Produkte: Kabeljau / Norwegen - Barsch / Polen - Forelle / Norwegen - Vongole/ Italien - Muscheln /

O R

Frankreich / Irland / Niederlande - Rindertatar / Schweiz - Rinderfilet / Paraguay - Rinder-Entrecote / Paraguay - Héhnchenfilet /

Frankreich - Lamm / Grofibritannien - Kalb / Schweiz - Weifier Schinken / Schweiz — Brot / Schweiz




g?@W BEILAGEN

Bei Gerichten, die mit einem *gekennzeichnet sind, ist eine Beilage enthalten.

Pommes frites .........occooooiiiiiiiee e
Griine Bohnen mit Butter und Schalotten .............................
Ratatouille ...,
Blattsalat mit Krautern ...
Krauterbutter-Kartoffeln ...

SAUCEN

Bei Gerichten, die mit einem >kgekennzeichnet sind, ist eine Sauce enthalten.

Tomatierte griine Pfeffersauce ...
Sauce Béarnaise ....occcooooooiee e

PAlZSaUCEe oo

Sauce Café de Paris .....ooooveeooeeeeeee e

Vegetarisch @ Vegan @ Glutenfrei

<)




UNSERE
CHEFKONDITORIN
BIETET IHNIEN

A

Teller mit gereiften Kisesorten des Kisemeisters “Sterchi” ........ 16.-
e
()
Profiteroles, Vanilleeis und Schokoladensauce Grand Cru ........ 15.-
Meringuierte ZItTONENLATE «ooeeeeieee e 12.-
Creme brulée ... 10.-
SchokoladenmousSe .....ooooeeeeeeieeeeeee e 12.-

Vegetarisch @ Vegan @ Glutenfrei




CISCREME UND
SORBETS

Unsere Eiscremes und Sorbets stammen aus einem Schweizer Handwerksbetrieb
und werden ohne Aromen und Farbstoffe hergestellt.

Dianemark-FEisbecher ..o

Vanilleeis, Schlagsahne, warme geschmolzene Schokolade

BaSRaf e oo

Espressoeis, Krokant, Kaffeesauce, Schlagsahne

Becher mit roten Friichten ...
Joghurteis mit roten Friichten, Schlagsahne mit Coulis und roten Friichten

Aprikosenbecher ...

Aprikosensorbet, Pistazie, Aprikosenkompott und Sahne

/ EISCREME @\ / SORBETS ©©

Vanille Zitrone
Schokolade Erdbeere

Dulce de leche Himbeere
Kaffee Exotisch

Pistazie Walliser Aprikose
Joghurt mit roten Friichten Litschi
Kokosnuss Weinbergpfirsich

K Stracciatella / K Melone

%

5.- pro Kugel / extra Sahne 2.- / extra Schokoladensauce 2.-

Vegetarisch @ Vegan (@ Glutenfrei




MOCKTAILS & COCKTAILS

MOCKTAILS SIGNATURE
12,=

............... Place Vendome ..............
- Frais, Herbacé & Doux / Fresh, Herbaceous & Sweet -

Jus de pomme infusé au thym et au romarin,

Apple juice infused with thyme and rosemary,
pear juice, apple pie syrup, lemon juice, tonic

Suggested alcohol: Vodka

- Frais, Fruité & Pétillant / Fresh, Fruity & Sparkling -

Jus de pamplemousse, jus de poire,
sirop de mirabelle, jus de citron, Ginger Ale
Grapefruit juice, pear juice, mirabelle syrop,

lemon juice, Ginger Ale

Suggested alcohol: Gin

- Exotique & Gourmand / Exotic & Gourmet -

Jus de citron, purée de noix de coco,
jus de fruit de la passion
Lemon Jjuice, coconut purée,
passion fruit juice

Suggested alcohol: Rhum Bacardi

- Gourmand, Floral & Frais / Gourmet, Floral & Fresh -

jus de citron, sirop de lavande
Apple juice, cranberry juice, strawberry purée,
lemon juice, lavender syrup

Suggested alcohol: Tequila Blanco

jus de poire, sirop tarte aux pommes, jus de citron, tonic

...................... Montmartre ....................

................... Joséphine Baker .............

................ Yves Saint Laurent ...............

Jus de pomme, jus de cranberry, purée de fraise,

COCKTAILS SIGNATURE
16.-

.............. Haute Couture ..............

- Gourmand & Puissant / Gourmet & Powerful -

Cognac, Calvados, Cointreau,
sirop de mirabelle
Cognac, Calvados, Cointreau,
mirabelle syrup

.................... Belle Epoque

- Floral, Doux & Pétillant / Floral, Sweet and Sparkling -

St. Germain, liqueur de framboise, jus de citron,
sirop de gingembre, sirop de violette, Prosecco
St. Germain, raspberry liquor, lemon juice,

ginger syrup, violet syrup, Prosecco

.............. Les Champs—Elysées

- Frais, Fruité & Herbacé / Fresh, Fruity & Herbaceous -

Feuille de basilic, Mandarine Napoléon, gin,

liqueur de melon, jus de citron, Ginger Ale
Basil leaf, Mandarine Napoleon, gin,

melon liquor, lemon juice, Ginger Ale

..... La Brasserie « White Negroni » .....

- Sec, Puissant & Amer / Dry, Powerful & Bitter -
Lillet blanc, Suze, Gin

‘White Lillet, Suze, Gin
N\ / N\

~-




