
  

 
Lundi 10 novembre 

 

Salade de chou rouge, carottes, pommes, noix et 
parmesan 

*** 
Risotto aux crevettes  

*** 
Flan pâtissier à la vanille, glace dulce de leche 

 

Provenance du poisson : Vietnam  
 

Mardi 11 novembre 
 

Déclinaison de céleri rôti et en velouté, cecina de 
bœuf et huile pimentée 

*** 
Volaille, jus à l’échalote, potatoes de courge et purée 

*** 
Tarte citron vert, noisette et sauce chocolat 

 

Provenance de la viande : France et Espagne 
 

Mercredi 12 novembre 
 

Tartare de saumon, soupe d’avocat épicée 
*** 

Filet de loup, crème de haddock, topinambours et 
champignons 

*** 
Carpaccio d’ananas, sorbet litchi 

 

Provenance du poisson : Norvège et Turquie  
 

SUGGESTION VINS DU MOMENT 
 

Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille 
Petite Arvine (Valais) 9.- le verre / 49.50 la bouteille 

 
Jeudi 13 novembre 

 

Cromesquis de risotto aux champignons et ketchup des 
sous-bois 

*** 
Entrecôte, sauce Café de Paris, pommes frites et 

brocolis 
*** 

Panna cotta au chocolat blanc caramélisé et banane 
 

Provenance de la viande : Argentine 
 

Vendredi 14 novembre 
 

Émietté de poisson, espuma de pomme de terre, crème 
d’ail et de persil 

*** 
Cabillaud, dahl de lentilles vertes et émulsion coco 

*** 
Éclair au café et à la mandarine 

 

Provenance du poisson : Atlantique Nord-est et 
Norvège 

 
Menu végétarien à chf 29.00 

 

Salade de chou rouge, carottes, pommes, noix et 
parmesan 

*** 
Tagliatelles fraîches, sauce aux champignons et 

oignons grelots caramélisés 
*** 

Dessert du jour 
  

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez-vous adresser au personnel de service.  


