ME

ISION

Servi uniquement a midi (LU-VE) a Chf 35.-

Lundi 18 aoit

Sucrine grillée, sauce Caesar, panisse et condiment ezme

*kk

Cabillaud, nage de poivrons, caviar aubergine et croquette
de riz

*kk

Nougat glacé et abricots
Provenance du poisson : Norvége

Mardi 19 aodt

Beignet de courgettes, sauce tomate épicée

*kk

Epaule d’agneau confite, jus au cumin, yogourt au citron
vert et curry, boulgour aux herbes

Pavlova péche-verveine

Provenance de la viande : Suisse,

Mercredi 20 aoat
Salade de pastéque, concombre, feta et quinoa croustillant

Filet de loup grillé, beurre blanc, purée et tian aux Iégumes
de saison
*kk

Tarte aux fruits de la passion et framboise

Provenance du poisson : Atlantique Nord-Est

SUGGESTION VINS DU MOMENT

Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille
Petite Arvine (Valais) 9.- le verre / 49.50 la bouteille

Jeudi 21 aolt

Courgette rétie, creme de mozzarella aux herbes, grenade
et noisettes

*kk

Boeuf Stroganov, pommes de terre cocottes et carottes

*kk

Eclairs & la noisette et argousier

Provenance de la viande : suisse

Vendredi 22 ao(t

Tomate, yogourt fumé, mayonnaise aux herbes et crevettes
au sumac

*kk

Saumon réti, créme au citron et a 'aneth, pommes de terre
grenailles

*kk

Panacotta pistache et fraise

Menu végétarien a chf 29.00
Sucrine grillée, sauce Caesar, panisse et condiment ezme
*kk

Ragout d’aubergine et lentilles vertes, polenta crémeuse

Tk

Dessert du jour

Encasd gies ou intoléral

au p: | de service.




