
  

Lundi 27 octobre 
 

Terrine de saumon, tartine de beurre au curry et 
salade d’herbes 

*** 
Filet de daurade, crème au citron et mille-feuille de 

betterave 
*** 

Crème brûlée au café 
 

Provenance du poisson :  Norvège  

 
Mardi 28 octobre 

 

Œuf mollet, confit d’oignon au lard et velouté aux 
champignons 

*** 
Volaille, sauce Apicius et gratin de chou-fleur  

*** 
Pudding de chia, coco et exotique 

 

Provenance de la viande : Suisse 

 
Mercredi 29 octobre 

 

Salade de chèvre chaud 
*** 

Filet de saumon, curry de légumes et riz basmati 
*** 

Parfait noisette-citron 
 

Provenance du poisson : Norvège 

 
SUGGESTION VINS DU MOMENT 

 
Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille 

Petite Arvine (Valais) 9.- le verre / 49.50 la bouteille 
 

Jeudi 30 octobre 
 

Salade César au poulet 
*** 

Joue de bœuf, purée de pomme de terre aux olives 
Taggiasche 

*** 
Mousse au chocolat noir 

 

Provenance de la viande : Suisse 

 
Vendredi 31 octobre 

 

Duo de flan de parmesan et courge, salade de 
potimarron et noisettes 

*** 
Cabillaud, purée de haricots et haricots blancs 

*** 
Cookie au chocolat blanc, praline rose et maracuja 

 

Provenance du poisson : Atlantique Nord-Est  

 
Menu végétarien à chf 29.00 

 

Velouté de légumes et croûtons à l’ail  
*** 

Risotto au céleri, noisettes et livèche 
*** 

Dessert du jour 
  

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez-vous adresser au personnel de service.  


