U BRASSERIE

Servi uniquement a midi (LU-VE) a Chf 35.-

LUNDI 12 octobre
CEuf COCOttﬁf-l I'italienne
Pavé de lieu noir réti, risottcige céleri, noisettes et liveche
Tartelette a la noisette et citron

Provenance du poisson : Norvége

MARDI 13 octobre

Salade de poireaux nori,
graines de moutarde et creme de sésame
*kk

Epaule d’agneau confite, jus de viande,
semoule et légumes rétis

*kk

Entremet banane et chocolat

Provenance de la viande : suisse
MERCREDI 14 octobre

Tarte tatin de céleri, noisette et émulsion a 'oignon
*kk

Filet de rouget, sauce chermoula, pommes duchesse et
purée de carotte
*kk

Macaron vanille a la mangue, coulis exotique

Provenance du poisson : FAO 27

SUGGESTION VINS DU MOMENT

Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille
Petite Arvine (Valais) ) 9.- le verre / 49.50 la bouteille

En cas d’allergies ou intolérances,

JEUDI 15 octobre

Tartare de saumon a I'aneth,
coleslaw et vinaigrette agrumes
*kk

Sauté de beeuf a I'échalote, rosti de pomme de terre et chou
rouge braisé

Tartelette chocolat a la vanille et noix de pecan

Provenance de la viande : suisse

VENDREDI 16 octobre

Courge confite, poélée de champignons et émulsion courge-
vin jaune

Kk

Dos de cabillaud, sauce choron, purée de brocoli et
sommité de chou-fleur
*kk

Dbéme a l'abricot et verveine

Provenance du poisson : Turquie

MENU VEGETARIEN A CHF 29.00
Tarte tatin de céleri, noisette et émulsion a I'oignon

Gnocchi de patate douce poélés, sauge,
parmesan et noisette

*hk

Dessert du jour

au p: | de service.




