
  

 
Lundi 16 juin 

 

Bruschetta de pain de mie artisanal, faisselle, artichauts 
façon barigoule, pétale de tomates, olives, parmesan et aïoli 

*** 
Calamars sautés, fricassée de pois chiches au chorizo et 

pequillos 
*** 

Mille feuilles aux fruits rouges 
 

Provenance du poisson : Vietnam 

 
Mardi 17 juin 

 

Œuf Bénédicte au saumon fumé, espuma de hollandaise et 
mesclun 

*** 
Filet de loup poêlé, carottes, gnudi ricotta-épinard, riz 

basmati, nage de mangue au curry 
*** 

Brownie au chocolat et noisettes 
 

Provenance du poisson : Norvège 

 
Mercredi 18 juin 

 

Terrine de saumon aux crevettes, tartine de pain aux fruits 
secs, radis et beurre de curry 

*** 
Filet de poulet rôti, tarte fine aux légumes, compotée 

d’oignons tomatée et jus de viande 
*** 

Tartelette aux abricots et amandes 
 

Provenance du poisson : Norvège, Viet Nam 
Provenance de la viande : Français 

 
SUGGESTION VINS DU MOMENT 

 
Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille 

Petite Arvine (Valais) 9.- le verre / 49.50 la bouteille 
 

 
Jeudi 19 juin 

 

Salade de concombre aux aromates, fallafel, yaourt à la feta 
et fines herbes 

*** 
Pizzetta au jambon de Parme, tomate, fromage, roquette et 

salade verte 
*** 

Riz au lait, coulis de poire et pêche 
 

Provenance de la viande : Italie 

 
Vendredi 20 juin 

 

Salade de tomates aux crevettes roses, pastèque, tapenade 
d’olives, feta et concombre 

*** 
Pavé de saumon, garniture niçoise, beurre blanc et riz 

basmati 
*** 

Mousse chocolat blanc caramélisée 
 

Provenance du poisson : Viet Nam, Norvège 

 
Menu végétarien à chf 29.00 

 

Bruschetta de pain de mie artisanal, faisselle, artichauts 
façon barigoule, pétale de tomates, olives, parmesan et aïoli 

*** 
Tortilla de pomme de terre, fricassé de petit pois et radis 

aux fines herbes et son velouté 
*** 

Dessert du jour 
 

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez-vous adresser au personnel de service.  


