
  

LUNDI 19 JANVIER 
 

Salade de pomme de terre douce, feta et grenade 
*** 

Lasagne de bœuf 
*** 

Tarte à la châtaigne et vanille 
 

Provenance de la viande : Suisse 
 
 

MARDI 20 JANVIER 
 

Carpaccio de bœuf, parmesan, balsamique et câpres  
*** 

Saucisse de porc, sauce à l’échalote et purée de  
pommes de terre 

*** 
Entremet à la poire, chocolat au lait et noisette 

 
Provenance de la viande : Suisse 

 
 

MERCREDI 21 JANVIER 
 

Mousseline de coquille Saint-Jacques, beurre blanc au 
Noilly Prat et déclinaison de céleris 

*** 
Filets de perches en tempura, sauce tartare et  

pommes frites 
*** 

Paris-Brest 
 

Provenance du poisson : FAO 21 
Provenance du poisson : Pologne 

 
 
 
 

SUGGESTION VINS DU MOMENT 
 

Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille 
Petite Arvine (Valais) 9.- le verre / 49.50 la bouteille 

JEUDI 22 JANVIER 
 

Gnuddis aux épinards, coulis de tomate et tuile de 
parmesan 

*** 
Filet de poulet, sauce au foie gras, pommes grenailles 

écrasées et brocolis 
*** 

Finger extra-choco, sauce à la vanille 
 

Provenance de la viande : France 
 
 

VENDREDI 23 JANVIER 
 

Velouté de champignons et croûtons  
*** 

Cabillaud Skrei, sauce à la crème et tombée de chou 
*** 

Millefeuille vanille et mandarine, glace yogourt aux fruits 
rouges 

 
Provenance du poisson : Norvège  

 
 

MENU VÉGÉTARIEN À CHF 29.00 
 

Salade de pomme de terre douce, feta et grenade 
*** 

Pâtes et haricots borlotti 
*** 

Dessert du jour 

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez-vous adresser au personnel de service.  


