
  

 
Lundi 7 juillet 

 

Soupe froide de melon, bruschetta de jambon de Parme et 
fromage frais 

 
*** 

Filet de saumon à la grenobloise, mousseline de pomme de 
terre aux olives taggiasche et courgettes 

*** 
Abricots rôtis à la verveine 

 

Provenance de la viande : Italie  
Provenance du poisson :  Norvège 

 
Mardi 8 juillet 

 

Tarte fine à la tomate et mesclun 
*** 

Filet de poulet rôti, gnuddis aux épinards, caviar d’aubergine 
et coulis de tomate  

*** 
Eclair au chocolat au lait 

 

Provenance de la viande : France 

 
Mercredi 9 juillet 

 

Tartare de thon et lait de tigre à la coco 
*** 

Filet de loup grillé façon inaasal, panisse frite, salsa 
d’ananas et concombre pimenté, purée de pois chiches au 

curry et crème de coco 
*** 

Cheesecake citron vert et fruits rouges 
 

Provenance du poisson : Philippines  
Provenance du poisson : Atlantique Nord-Est 

 
SUGGESTION VINS DU MOMENT 

 
Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille 

Petite Arvine (Valais) 9.- le verre / 49.50 la bouteille 
 

 
Jeudi 10 juillet 

 

Salade coleslaw aux deux choux et raisins frais 
*** 

Rôti de bœuf froid, sauce tartare et pommes frites 
*** 

Flan pâtissier pistache et cerise 
 

Provenance de la viande : Suisse 

 
Vendredi 11 juillet 

 

Salade Caesar 
*** 

Cabillaud rôti, crème au haddock fumé, abricots, bimis  
et riz basmati 

*** 
Tiramisu fraise et rhubarbe  

 

Provenance de la viande : Suisse 
Provenance du poisson : Island 

 
Menu végétarien à CHF 29.00 

 

Soupe froide de melon, bruschetta au fromage frais 
*** 

Mousseline de pomme de terre aux olives taggiasche, 
grenobloise et courgettes 

*** 
Dessert du jour 

 

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez-vous adresser au personnel de service.  


