
 

 

 
 

Lundi 27 juillet  
 

Tomates, mozzarella, vinaigrette balsamique et basilic  
*** 

Filet de saumon, crème de courgettes 
Poivrons confits et tagliatelle 

*** 
Entremets abricot et vanille 

 

Provenance du poisson : Norvège 

 
Mardi 28 juillet  

 
Plié d’avocats, tartare de dorade, vinaigrette citron, basilic 

*** 
Onglet de veau, sauce moutarde, gratin de courgettes 

*** 
Trompe l’œil café 

 

Provenance du poisson : Turquie 
Provenance de la viande : Suisse, 

 
Mercredi 29 juillet  

 
Gaspacho de poivrons, foccacia grillée et légumes marinés 

*** 
Filet de dorade, sauce citron aneth 

Ecrasé de carottes et riz pilaf 
*** 

Tartelette tatin 
 

Provenance du poisson : Turquie 

 
SUGGESTION VINS DU MOMENT 

 
Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille 

Petite Arvine (Valais) 9.- le verre / 49.50 la bouteille 
 

Jeudi 30 juillet  
 

Tartare de saumon, mangue, citron vert et coriandre   
 

*** 
Araignée de porc, jus de viande 

Pommes boulangères et haricots verts 
*** 

Finger pistache, framboise 
 

Provenance du poisson : Norvège 
Provenance de la viande : Suisse 

 
Vendredi 31 juillet  

 
Chiffonnade de courgettes, vinaigrette aux fruits rouges et 

menthe 
*** 

Cabillaud, sauce vierge, écrasé de pomme de terre  
*** 

Vacherin glacé vanille et fruits rouges 
 

Provenance du poisson : Fao27 

 
Menu végétarien à chf 29.00 

 
Tomates, mozzarella, vinaigrette balsamique et basilic 

*** 
Risotto alla norma 

*** 
Dessert du jour 

 

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez-vous adresser au personnel de service.  


