ME

ISION

Servi uniquement a midi (LU-VE) a Chf 35.-

Lundi 8 septembre

Salade de potimarron aux crevettes, nectarine, leche
de coco et gingembre

*kk

Curry de saumon et riz basmati

*kk

Créme caramel

Provenance du poisson : Norvege

Mardi 9 septembre

Salade lyonnaise
Lardons, ceuf mollet, croQtons rétis au four et herbes

*kk

Filet de poulet, sauce aux champignons, mille-feuille
de pomme de terre et poivrons sautés

*kk

Mousse coco-citron vert et salade d’ananas

Provenance de la viande : France

Mercredi 10 septembre

Tartine de saumon fumé au fromage frais et gel de
citron

*kk

Filet de loup, creme de fenouil, tomates roties et
gnocchis

*kk

Entremet chocolat blanc caramélisé et kalamansi

Provenance du poisson : Norveége et Turquie

SUGGESTION VINS DU MOMENT

Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille
Petite Arvine (Valais) 9.- le verre / 49.50 la bouteille

Jeudi 11 septembre

Tarte feuilleté a I'oignon, tomates cerises et mizuna

*kk

Joue de beeuf confite et purée de pomme de terre aux
olives taggiasche

*kk

Tarte feuilletée aux abricots

Provenance de la viande : Suisse

Vendredi 12 septembre

Salade César

*kk

Cabillaud au miso, chou-fleur, sauce romesco, raisins
frais et noix de macadamia

Eclair fraise-pistache

Provenance de la viande : France
Provenance du poisson : Atlantique Nord-Est

Menu végétarien a chf 29.00

Salade de potimarron, nectarine, leche de coco et
gingembre

*kk

Risotto et pleurotes sautées

Tk

Dessert du jour

Encasd gies ou intolé

il d au p | de service.




