
 

MENU FUSION    À CHF 35.00 

SER VI  U N I Q U EM EN T À  M I D I  ( L U - V E )  
 

 

 

 

 

 

JEUDI 3 AVRIL    
 

Tartare de thon rouge, mayonnaise au miso, noisettes et 
mizuna 
*** 
Filet d’épaule de veau, texture de broccolini, petit 
épeautre et jus de viande aux graines de moutarde 
*** 
Entremet poire-praliné 
 
Provenance du poisson : Philippines 
Provenance de la viande : Suisse 
 

VENDREDI 4 AVRIL    
 

Salade d’avocat, guacamole, salade frisée, haricots 
coco croustillants et radis rose  
*** 
Filet de truite saumoné, mille-feuilles de pomme de terre 
croustillant, shiitake et crème de laitue fumée 
*** 
Pain perdu, chantilly mascarpone et sorbet fraise 
 
Provenance du poisson : Italie 
 

MENU VÉGÉTARIEN À CHF 29.00 
 

Cœur de laitue comme une Caesar, pesto d’ail des ours, 
croûtons et parmesan 
***   
Steak de chou-fleur rôti au paprika, purée de haricots 
blancs et sauce chimichurri  
***   
Dessert du jour 
 
MENU JAPONAIS À CHF 35.00 
 

Soupe Miso 
***  
Palette de dégustation Sushi       
 

LUNDI 31 MARS    
 

Cœur de laitue comme une Caesar, bacon grillé, 
pesto d’ail des ours, croûtons et parmesan 
*** 
Filets de perche en tempura, chou-fleur rôti au 
paprika, purée de haricots blancs et sauce 
chimichurri  
*** 
Cake à la banane et chocolat 
 
Provenance de la viande : Suisse 
Provenance du poisson : Atlantique Nord-est 
 

MARDI 1 AVRIL    
 

Bolognaise de poulpe aux olives, aubergine frite et 
mousse de pomme de terre 
***  
Filet de volaille jaune rôti, macaronis longs aux 
champignons et purée de carottes  
*** 
Clafoutis pomme-rhubarbe 
 
Provenance du poisson : Océan pacifique 
Provenance de la viande : Suisse 
 

MERCREDI 2 AVRIL    
 

Salade de betterave, maquereau au poivre, pomme 
verte et crème de raifort 
***  
Terrine de saumon, légumes de saison et beurre 
blanc 
*** 
Crème caramel et orange 
 
Provenance du poisson : Norvège  
Provenance de la viande : Suisse 

 
SUGGESTION VINS DU MOMENT 
 

Gamay    Petite Arvine 
Vaud    Valais 
 

CHF 43.50 la bouteille CHF 49.50 la bouteille 
CHF 8.- le verre CHF 9.- le verre 

En cas d’allergies ou intolérances particulières, veuillez-vous adresser au personnel de service.  


