Servi uniquement a midi (LU-VE) a Chf 35.-

LUNDI 5 MAI JEUDI 8 MAI

Salade de haddock aux pommes Velouté de carottes au curry, croquettes de poulet frit
carpaccio de betteraves cuites et créme de raifort e
e Pavé de rumsteak
Filet de truite saumonée i pommes frites, salade et sauce béarnaise
lentilles vertes, poireaux grillés et creme Esal o
o Panna Cotta, coulis fruits rouges
Baba au fruit de la passion, glace double creme
Provenance de la viande : Suisse
Provenance du poisson : Royaume Uni Provenance de la viande : Suisse
Provenance du poisson : Italie

VENDREDI 9 MAI

MARDI 6 MAI
CEuf poché au chorizo
Bruschetta de tartare de thon, mozzarella et tomates cerises toast croustillant, épinards et sauce hollandaise
Filet de poulet pané Steak de thon rouge
déclinaison de carottes, gnocchi et parmesan riz basmati, garniture nicoise et beurre blanc
Entremet au chocolat au lait et orange Crumble poire-rhubarbe
Provenance du poisson : Philippines Provenance de la viande : Suisse
Provenance de la viande : Suisse Provenance du poisson : Philippines
MERCREDI 7 MAI MENU VEGETARIEN A CHF 29.00
Saumon mariné Salade de concombre aux aromates, yaourt a la feta,
mousse d’avocat, vinaigrette passion et croGtons frits pignons de pins et fines herbes
Filet de cabillaud en papillote, tomates, olives, Aubergine rétie au ponzu, pickles d’oignons, jus d’herbes,
oignons rouges, citron et riz basmati sauce laquée au gingembre
Flan patissier a la creme de pistache Dessert du jour

Provenance du poisson : Norvége
Provenance du poisson : FAO 27 Atlantique Nord-Est

SUGGESTION VINS DU MOMENT

Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille
Petite Arvine (Valais) ) 9.- le verre / 49.50 la bouteille

Encasd gies ou intoléra 5 il us au personnel de service.




