U BRASSERIE

Servi uniquement a midi (LU-VE) a Chf 35.-

LUNDI 23 MARS

Panisse, houmous et salade de pois chiches a la grenade

*kk

Lieu noir, choux-fleurs rétis et sauce romesco

*kk

Paris-Brest
Provenance du poisson : FAO 27
MARDI 24 MARS

CEuf mimosa

*kk

Saucisse de porc, purée de pommes de terre et jus
a I'échalote

*kk

Riz au lait a 'orange, dattes et poires
Provenance de la viande : Suisse
MERCREDI 25 MARS

Rillette de saumon et toasts

*kk

Magret de canard, sauce au poivre et gratin de
pommes de terre

Crumble pommes-myrtilles, glace yogourt aux fruits rouges

Provenance du poisson : Norvege
Provenance de la viande. France

SUGGESTION VINS DU MOMENT

Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille
Petite Arvine (Valais) ) 9.- le verre / 49.50 la bouteille

En cas d’allergies ou intolérances,

JEUDI 26 MARS

Tartine de ricotta, crevettes, tomate, concombre et creme
acidulée

*kk

Saumon, créme d’épinard, croustillant de riz au Gruyere
et chou romanesco

*kk

Brownie a la noix de coco, sauce vanille

Provenance du poisson : Vietnam
Provenance du poisson : Norvege

VENDREDI 27 MARS
Flan aux carottes, purée au gingembre, féta et graines

Sébaste, piperade, pommes de terre vapeur et soupe
de poisson

*kk

Flan péatissier au praliné noisette, sauce chocolat
Provenance du poisson : Fao 27

MENU VEGETARIEN A CHF 29.00

Panisse, houmous et salade de pois chiches a la grenade

*kk

Cromesquis de risotto aux champignons et
émulsion aux oignons

*kk

Dessert du jour

au p: | de service.




