
  

 
LUNDI 2 MARS 

 
Poireaux, vierge au cornichon, tomates séchées et 

amandes, yaourt au citron 
*** 

Filet de daurade, émulsion de feuilles de citron, purée de 
pommes de terre douces, choux-fleurs rôtis 

*** 
Éclair au caramel et pomme verte 

 
Provenance du poisson : Turquie 

 
 

MARDI 3 MARS 
 

Terrine de saumon et toast au fromage frais 
*** 

Suprême de volaille, crème de poivrons fumés et poêlée 
de légumes de saison 

*** 
Crumble pomme-poire et cassis 

 
Provenance de la viande : France  

 
 

MERCREDI 4 MARS 
 

Velouté de butternut, graines de courge torréfiées 
*** 

Curry de crevettes, riz basmati et légumes 
*** 

Flan coco, ananas et épices caramélisées  
 

Provenance du poisson : Vietnam  

 
 

SUGGESTION VINS DU MOMENT 
 

Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille 
Petite Arvine (Valais) ) 9.- le verre / 49.50 la bouteille 

 

 
JEUDI 5 MARS 

 
Toast au saumon fumé, carpaccio de betterave et orange 

*** 
Magret de canard, sauce au poivre et gratin dauphinois  

*** 
Finger banane- chocolat 

 
Provenance du poisson : Norvège 
Provenance de la viande : France  

 
 

VENDREDI 6 MARS 
 

Falafels de pois chiches, sauce tomate épicée 
*** 

Saumon, sauce béarnaise, pommes de terre rôties et bimis 
*** 

Mille-feuille vanille-chocolat  
 

Provenance du poisson : Norvège 

 
 

MENU VÉGÉTARIEN À CHF 29.00 
 

Poireaux, vierge au cornichon, tomates séchées et 
amandes, yaourt au citron 

*** 
Cromesquis de risotto aux champignons, émulsion 

d’oignons et mizuna 
*** 

Dessert du jour 

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez-vous adresser au personnel de service.  


