
  

 
LUNDI 31 AOUT 

 
Soupe de choux fleurs rôtis 

 
*** 

 Calamar, sauce bagna cauda,  
écrasé de pomme de terre & Côte de bette 

*** 
Flan coco vanille 

 
 

Provenance du poisson : Atlantique Sud-Ouest 
 

MARDI 1ER SEPTEMBRE 
 

Dorade marinée aux agrumes, lait de tigre, guacamole de 
patate douce 

 
*** 

Rôti au saucisson neuchâtelois,  
fondue de poireaux & pomme grenaille  

*** 
Finger éclat caramel et noisette 

 
Provenance du poisson : Turquie 
Provenance de la viande : Suisse 

 

MERCREDI 2 SEPTEMBRE 
 

Soupe froide de courgette, huile de menthe, fromage de 
chèvre et olives 

 
*** 

Filet de dorade, sauce betterave, salsifis et purée de panais 
 

*** 
Tartelette fraise calamansi 

 
Provenance du poisson : Turquie 

 

 
SUGGESTION VINS DU MOMENT 

 
 

Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille 
Petite Arvine (Valais) ) 9.- le verre / 49.50 la bouteille 

 

 
JEUDI 3 SEPTEMBRE 

 
Tartare de saumon et mangue 

 
*** 

Filet de poulet, polenta croustillante, artichauts, olives, 
tomates & purée de brocoli fumé 

 
*** 

Saint Honoré virgin mojito framboise 
 

Provenance du poisson : Norvège 
Provenance de la viande : France 

 
 

VENDREDI 4 SEPTEMBRE 
 

Œuf parfait, royale d’oignons, champignons de paris, chips 
de choux kale 

*** 
Filet de rouget, sauce vierge & purée de pomme de terre 

aux olives taggiasche 
 

*** 
Tarte tropézienne 

 
Provenance du poisson : Pacifique centre-ouest 

 
 
 

MENU VÉGÉTARIEN À CHF 29.00 
 

Soupe de choux fleurs rôtis 
 

*** 
Rigatoni, crème de butternut, noix et pecorino 

 
*** 

Dessert du jour      

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez-vous adresser au personnel de service.  


