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CNU FUSION

Servi uniquement a midi (LU-VE) a Chf 35.-

Lundi 29 septembre

Salade de potimarron, ricotta rétie, vinaigrette au miel
et graines torréfiées

*kk

Filet de vieille, sauce a I'aneth et au citron, pommes
cocottes et chou romanesco

*kk

Panna cotta chocolat blond et marmelade exotique

Provenance du poisson : Atlantique nord-est

Mardi 30 septembre

Terrine de saumon, créeme aigrelette et salade de
fenouil a 'orange

*kk

Ballotine de volaille, sauce aux airelles, purée de
pommes de terre et choux de Bruxelles

*kk

Tarte aux pommes et glace vanille

Provenance de la viande : France

Mercredi 1 octobre

Croustillant de cheévre au miel, rampon

*kk

Filet de loup, nage de poivrons, flan de légumes et
bimis

Eclair a la noisette

Provenance du poisson : Turquie

SUGGESTION VINS DU MOMENT

Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille
Petite Arvine (Valais) 9.- le verre / 49.50 la bouteille

En cas d’allergies ou intolérances,

Jeudi 2 octobre

CEuf parfait fagon meurette, croQtons, lardons et
champignons

Tk

Rumsteak, sauce au Porto et oignons, pommes frites et
tomate provencale

*kk

Presque une créme caramel et cacahuétes

Provenance de la viande : Paraguay

Vendredi 3 octobre

Velouté de panais, beurre aux épices vadouvan et
crodtons rotis aux herbes

*kk

Cabillaud, courge butternut au basilic thai et émulsion
pomme-curry

*kk

Mont-blanc, marrons, vanille et églantine

Provenance du poisson : Turquie

Menu végétarien a CHF 29.00

Salade de potimarron, ricotta rétie, vinaigrette au miel et
graines torréfiées

Tk

Gnocchis, pesto, tomates cerises et parmesan

*kk

Dessert du jour

au p: | de service.




