Servi uniquement a midi (LU-VE) a Chf 35.-

LUNDI 17 AOUT JEUDI 20 AOUT

Sucrine grillée sauce césar, panisse et condiment ezme Aubergine rotie, burraterl], Vri]ergebé Ialtomate, pistaches, pois
chiche et basilic

*kk

Filet de daurade, émulsion coco citronnelle, purée de

*kk

carotte et riz basmati Epaule d’agneau confite, jus au cumin, croustillant de
e pomme de terre, yogourt au citron vert et curry, amandes
Fonkie torréfiées
*kk
Provenance du poisson : Turquie Tartelette snickers

MARDI 18 AOUT

. . - . Provenance de la viande : Irlande
Cromesquis de cabillaud, aioli et salade de fenouil

*kk
Emincé de porc aux champignons, pomme de terre grenaille

et harlggfs verts Tomate, yogourt fumé, mayonnaise aux herbes, crevettes
au sumac

VENDREDI 21 AOUT

Financier fruits rouges

*kk

Provenance du poisson : Atlantique Nord-Est h BT
Provenance de la viande : suisse Saumon, purée de romesco, déclinaison de choux fleurs

rétis au paprika et en creme, noix de macadamia
MERCREDI 19 AOUT
CEuf mollet frit, creme de tomme neuchateloise et poélée de Trilogie mousse chocolat
champignons de paris
Provenance du poisson : Norvege

Médaillons de thon, poivrons, tagliatelle et huile de basilic

ok MENU VEGETARIEN A CHF 29.00
Nougat abricot
Sucrine grillée sauce césar, panisse et condiment ezme
Provenance du poisson : Atlantique Nord-Est

SUGGESTION VINS DU MOMENT Risotto au basilic et parmesan

*kk

D )
Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille essert du jour

Petite Arvine (Valais) ) 9.- le verre / 49.50 la bouteille

En cas d’allergies ou intolérances, ill

au p: | de service.




