
MENU BRUNCH
Tous les dimanches 11h30 - 15h00

Every Sunday: 11:30 a.m. - 3:00 p.m.



COLD DISHES
S
The «�twist�»      19.-
Poached egg on a toasted croissant, spicy 

guacamole, arugula and Parmesan cheese

Roast beef toast  22.-
Beer sourdough bun, tomatoes, 

arugula and tartar sauce

Cheeses ripened in the cellars           16.- 
of the renowned specialist Sterchi
Served with condiments and bread

PO
POACHED EGGS

Eggs Florentine      18.-
English mu�ns, spinach and  

Hollandaise sauce

Eggs Benedict    19.-
English mu�ns, grilled bacon  

and Hollandaise sauce

Smoked salmon eggs Benedict          22.-
English mu�ns and Hollandaise sauce

HOT DISHES

Tortilla of patatas  18.-
Spanish omelette with potatoes  

and onions

The Shakshouka  20.-
Roasted peppers and tomatoes  

casserole with eggs and feta cheese

Rösti with mushrooms  21.-
Cream sauce with spring onions

Roasted Luganighe sausage 22.-
White beans with tomato sauce on a  

slice of toasted whole wheat bread

LE FROID

Le «�twist�»       19.-
Œuf poché sur croissant toasté,  

guacamole épicé, roquette et Parmesan

Tartine au roastbeef            22.-
Pain bun au levain à la bière,  

tomates, roquette et sauce tartare

Les fromages a�nés    16.-
du maître fromager Sterchi   

Accompagnés de condiments et pain 

LES ŒUFS POCHÉS

Œufs à la Florentine 18.-
Mu�ns anglais, épinards et  

sauce hollandaise

Œufs Bénédicte 19.-
Mu�ns anglais, bacon grillé  

et sauce hollandaise 

Œufs pochés au saumon fumé         22.-
Mu�ns anglais et sauce hollandaise

LE CHAUD

Tortilla de patatas   18.-
Omelette espagnole aux  

pommes de terre et oignons

La Chakchouka   20.-
Cassolette de poivrons et  

tomates rôties, œufs et Feta

Rösti aux champignons 21.-
Sauce à la crème et oignons tiges

Saucisse Luganighe rôtie 22.-
Haricots blancs à la tomate sur  

tranche de pain de campagne grillé

 

PANCAKES

Classic    16.-
Red berries and maple syrup

3 pieces

Choco-banana   16.-
Mascarpone, chocolate sauce

3 pieces

SWEETS

Homemade mango-      10.-
coconut granola
Greek yogurt and mango  

compote

Carrot cake with fresh  14.-
orange filets
Orange glaze and pecans

Chocolate fondant cake   12.-
Salted butter caramel ice cream

Basket of mini French pastries          10.-
2 croissants, 1 chocolate croissant, 

1 fruit Danish, 1 chocolate twist

COCKTAILS     16.-
  
Mimosa
Bellini
Bloody Mary

FRESH SQUEEZED JUICES  8.-

Carrot, apple and ginger
Orange and banana
Squeezed orange

 
LES PANCAKES

Classique    16.-
Fruits rouges et sirop d’érable

3 pièces

Choco-banane  16.-

Mascarpone, sauce au chocolat

3 pièces

LE SUCRÉ

Granola maison   10.-
mangue-coco 
Yaourt grec, compotée  

de mangue et noix de coco

Carrot cake et sa   14.-
nage d’orange  
Glaçage à l’orange et  

noix de pécan

Gâteau au chocolat fondant 12.-
Glace caramel beurre salé

Corbeille de mini-viennoiseries        10.-

2 croissants, 1 pain au chocolat, 

1 feuilleté aux fruits, 1 torsade  

au chocolat 

LES COCKTAILS   16.-

Mimosa
Bellini
Bloody Mary

LES JUS MAISON  8.-

Carotte, pomme et gingembre
Orange et banane
Orange pressée

Vegetarian  Végétarien


