
SUSH I S U SH I
SASHIMI 
Raw fish filet (6 pieces)

Tuna
Salmon
Seabream
Assorted sashimi (12 pieces)

NIGIRI SUSHI
Raw fish filet on rice (2 pieces)

Tuna
Salmon
Seabream
Prawns
Eel
Assorted nigiri (12 pieces)

GRILLED NIGIRI SUSHI
Grilled fish or meat on rice (2 pieces)

Salmon
Tuna
Beef filet

GUNKAN 
Nigiri filled with fish tartare (2 pieces)

Spicy tuna, Mama Wong sauce

Seabream, pesto sauce

Crab, mango-papaya sauce

Orange flying fish roe

MAKI SUSHI
Small roll (6 pieces)

Tuna & avocado
Tuna
Spicy tuna
Salmon
Salmon & avocado
Avocado
Tomato, cucumber & basil

JAPANESE MENU
Weekdays at lunchtime

Miso Soup
Selection of sushis

BEVERAGES 
Fleur de Lotus wine - Rieslin             1 dl

Cold Sake 13% vol.    1.5 dl

Asahi Beer 5% vol.   3.3 dl

SASHIMI
Filet de poisson cru (6 pièces)

Thon rouge
Saumon
Daurade
Assortiment de sashimi (12 pièces)

NIGIRI SUSHI
Poisson cru sur riz (2 pièces)

Thon rouge
Saumon
Daurade
Crevettes roses
Anguille
Assortiment de nigiri (12 pièces)

GRILLED NIGIRI SUSHI
Poisson ou viande grillés sur riz (2 pièces)

Saumon
Thon rouge
Filet de bœuf

GUNKAN 
Nigiri fourré de tartare de poisson (2 pièces)

Thon épicé, sauce Mama Wong

Daurade, sauce pesto

Crabe, sauce papaye-mangue

Œufs de poisson volant orange

MAKI SUSHI
Petits rouleaux (6 pièces)

Thon et avocat
Thon
Thon épicé
Saumon
Saumon et avocat
Avocat 
Tomates séchées, concombre et basilic

MENU JAPONAIS
En semaine à midi

Soupe miso
Sélection de sushi

BOISSONS
Vin Fleur de Lotus - Riesling    1 dl

Saké froid 13% vol.  1.5 dl

Bière Asahi, 5% vol.  3.3 dl
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RAW RAINBOW ROLLS
Large roll (8 pieces) 

Salmon, cucumber, avocado  & basil 

Tuna, avocado, cucumber
& sriracha chili sauce

Avocado & cucumber, 
kimchi vegetables and sriracha

GRILLED RAINBOW ROLLS
Large roll (8 pieces) 
Grilled salmon, cucumber, 
avocado and basil

Grilled beef filet, asparagus, 
sweet sauce and sesame seeds

Grilled soft shell crab,
mama wong sauce

SIDE DISHES
Miso soup
Edamame
Jasmine rice
Calamari salad
Wakame salad

POKE BOWLS
Red tuna, cucumber,
avocado, basil

Salmon, mango, edamame,  
cilantro

Vegetarian: mango, avocado,  
cucumber, wakame, cherry tomatoes

SKEWERS (2 pieces)

Grilled beef with sriracha sauce

Salmon with terriyaki sauce

Chicken satay

GYOZA (4 pieces)

Chicken 
Vegetables 

MOCHI
Green tea 
Mango
Cocoa-coconut
Strawberry

Tuna: Philippines, Salmon: UK, Seabream: Grece,  
Prawns: Vietnam, Eel: China, soft shell crab: Vietnam, 
Flying fish roe: NL, Snow crab: NO Atlantic ,Beef:  
Paraguay, Chicken: France

        VEGETARIAN

Prices in CHF, VAT included 
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RAW RAINBOW ROLLS
Grand rouleau aux algues (8 pièces) 

Saumon, concombre, avocat et basilic

Thon rouge, avocat, concombre 
et sauce piment sriracha

Avocat, concombre, légumes Kimchi,
et sauche sriracha

GRILLED RAINBOW ROLLS
Grand rouleau aux algues (8 pièces) 

Saumon grillé, concombre,  
avocat et basilic

Filet de boeuf grillé, asperges,  
sauce sucrée et graines de sésame

Crabe grillé,  
sauce Mama Wong

ACCOMPAGNEMENTS
Soupe miso
Edamame
Bol de riz
Salade de calamars
Salade de wakame

POKE BOWLS
Thon rouge, concombre, avocat,  
basilic

Saumon, mangue, edamame,
coriandre

Végétarien : mangue, avocat, 
concombre, wakame et tomates cerises

BROCHETTES (2 pièces)

Bœuf grillé sauce Sriracha

Saumon sauce Terriyaki

Poulet satay

GYOZA (4 pièces)

Poulet 
Légumes 

MOCHI
Thé vert
Mangue
Cacao-coco
Fraise

Thon: Philippines, Saumon: GB, Dorade: Grèce, 
Crevettes roses: Vietnam, Anguille: Chine, Crabe mou: 
Vietnam, Œufs de poisson volant: Pays-Bas, Crabe des 
neiges: Atlantique NO, Bœuf: Paraguay, Poulet: France

        VÉGÉTARIEN

 Prix en CHF,  TVA incluse 

Name, nom: Table, table:


