
Soirée de la
Saint-Sylvestre

A M U S E - B O U C H E

E N T R É E

Effiloché de bœuf wagyu, espuma de pomme de
terre au gruyère

Foie gras, confit d’oignons, gel de kumquat, tuile
au grué de cacao

P L A T S
Noix de coquille, crémeux de topinambour,

noisettes et poires

D E S S E R T
Entremet poire–fève tonka, chocolat et noisettes,
accompagné d’un sorbet rafraîchissant à la poire

Médaillon de bœuf, sauce madère, pommes
duchesse et salsifis 

FORFAIT A CHF 275.- PAR PERSONNE INCLUANT LE
MENU, LA SOIRÉE AVEC DJ, UNE COUPE DE

CHAMPAGNE, LA NUITÉE EN CHAMBRE DOUBLE ET
LE PETIT-DÉJEUNER SERVI JUSQU’À MIDI LE 1

JANVIER.

ER

CONDITIONS
PAIEMENT : 50% D’ACOMPTE À LA RÉSERVATION

ANNULATION GRATUITE JUSQU’À 72 HEURES AVANT L’ÉVÉNEMENT.
AU-DÉLÀ DE CE DÉLAI, AUCUN REMBOURSEMENT NE POURRA ÊTRE

EFFECTUÉ.

RÉSERVATIONS


