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LEVIEIL DU [L/AG

CROUSTILLANT DE BLE A LA BURRATA, EMULSION BASILIC ET
PICKLES D’OIGNONS

LA FRAICHEUR DES RIVES

TARTARE DE SAUMON SAUVAGE, CONSOMME DE CONCOMBRE ET
POMME VERTE, HUILE D’HERBES

(/& SIGRIATURE DU TERROIR

FILET DE BOEUF ET SON JUS, TORTELLINI A LA RICOTTA ET
ARTICHAUT, PUREE DE COURGETTES AU BASILIC

R A DOUCEUR ABRICOTES
%’4 NOUGAT GLACE A L’ABRICOTINE

=

COUPE DE PROSECCO OU
"~ VERRE DE CHASSELAS
~__ SLE CHARMEUR?” -
__CAVE DES LAURIERS
___INCLUS
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URIE /AN/AKERNIIRNG ©F TRE WAKE

CRISPY WHEAT BREAD WITH BURRATA, BASIL EMULSION AND
PICKLED ONIONS

URlE COELKNIESS ©F TrlE [RIVIERB/ARIKS

WILD SALMON TARTARE , CUCUMBER AND GREEN APPLE
CONSOMME, HERB OIL

UAIE [RIALLMARK @F TUlRlE TERROIR

BEEF FILLET AND ITS JUS, TORTELLINI WITH RICOTTA AND
ARTICHOKE, COURGETTE PUREE WITH BASIL

= o, THIE SWEETRNIESS OF APRICOTS

APRICOT LIQUEUR-FLAVOURED
FROZEN NOUGAT

A GLASS OF PROSECCO OR
-~ A GLASS OF CHASSELAS
~ _SLE CHARMEUR” FROM
CAVE DES LAURIERS
__INCLUDED
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DAS ERW//ACRIER] DES SEES

KKNUSPRIGES WEIZENBROT MIT BURRATA, BASILIKUM-
EMULSION UND ZWIEBEL-PICKLES

PIE FRISCERIE DER URER

WILDLACHS-TARTAR, GURKEN- UND GRUNER-APFEL-
CONSOMME, KRAUTEROL

PIE RIARNDSCRIRIFT PER REGIQONR]

RINDSFILET MIT BRATENSAFT, TORTELLINI MIT RICOTTA UND
ARTISCHOCKEN, ZUCCHETTI-PUREE MIT BASILIKUM

."‘H\_

=
s

R DIE APRIKOSENARTIGE SUSSE

O *’4 EIS-NOUGAT MIT APRIKOSENLIKOR

“~ EIN GLAS PROSECCO ODER
— ——EIN-GLAS CHASSELAS
— «LE CHARMEUR» VON
= CAVE DES LAURIERS
INKLUSIVE
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