U BRASSERIE

Servi uniquement a midi (LU-VE) a Chf 35.-

LUNDI 7 SEPTEMBRE

CEuf mollet, potimarron et pleurotes sautés.

Saumon, créme de brocoli, croustillant de riz au gruyeére,
purée de pomme de terre douce.

Millefeuille vanille et péche des vignes.

Provenance du poisson : Norvége

MARDI 8 SEPTEMBRE
Soupe de poisson et aioli croGtons.

Effiloché de beeuf, jus de viande aux airelles, purée de
pomme de terre et choux de Bruxelles.

Paris-brest noisette et argousier

Provenance du poisson : Turquie
Provenance de la viande : Suisse

MERCREDI 9 SEPTEMBRE

Croustillant de chevre au miel, salade frisée,
coulis de poivrons rouges et chips de lard.

Filet de loup, déclinaison de céleri,
noix de coco et choux romanesco.

Parfait glacé a I'absinthe et fruits rouge.

Provenance du poisson : Turquie

SUGGESTION VINS DU MOMENT

Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille
Petite Arvine (Valais) ) 9.- le verre / 49.50 la bouteille

En cas d’allergies ou intolérances,

JEUDI 10 SEPTEMBRE

Millefeuille de courgette, gel citron et poudre de beeuf
séchée.

Saucisson neuchatelois brioché, haricots verts.

Entremets banane, chocolat au lait.

Provenance de la viande : Suisse

VENDREDI 11

Céleri pomme réti, vinaigrette au piment doux et pomme
verte.

Filet de dorade, créme de courgette au basilic, tortellini
ricotta artichauts maison, olives et tomates.

Tartelette coco ananas, sauce exotique et glace au sésame
noir.

Provenance du poisson : Turquie

MENU VEGETARIEN A CHF 29.00

CEuf mollet, potimarron et pleurotes sautés.

Risotto alla norma.

Dessert du jour.

au p: | de service.




