U BRASSERIE

Servi uniquement a midi (LU-VE) a Chf 35.-

LUNDI 5 octobre JEUDI 8 octobre

Betterave rétie, ricotta, lentilles croustillantes Saumon confit, tartare de butternut,
e mayonnaise a la moutarde a I'ancienne
Filet de merlan pané, sauce tartare, e

brocoli et pommes grenaille Emincé de boeuf aux champignons de Paris, tagliatelle
*kk *kk
Finger aux marrons Tarte forét noire
Provenance du poisson : FAO 27 Provenance du poisson : Norvéege

Provenance de la viande : Suisse

MARDI 6 octobre
VENDREDI 9 octobre

CEuf meurette, croltons et lardons ) ) .
(23 Quiche aux poireaux et Gruyere
*kk

Filet de porc, jus au pinot noir, flan de carotte, ) o )
purée de panais Filet de bar, sauce orange, caviar d’aubergine,
i patate douce rétie

Baba aux fruits exotique o )
, , Macaron framboise
Provenance de la viande : Suisse

Provenance du poisson : Turquie

MERCREDI 7 octobre .. .
MENU VEGETARIEN A CHF 29.00

Soupe a l'oignon, toast au Gruyere . ) )
*hx Betterave rétie, ricotta, lentilles croustillantes
*kk

Médaillon de saumon, beurre blanc, ) . .
purée de pois cassé et brocoli, chou-fleur Orecchiette a la*f*reme de courge
*kk

Choux praliné, amande, noisette Dessert du jour

Provenance du poisson : Norvége

SUGGESTION VINS DU MOMENT

Gamay (Vaud) 8.- le verre / 43.50 la bouteille
Petite Arvine (Valais) ) 9.- le verre / 49.50 la bouteille

En cas d’allergies ou intolérances, ill

au p: | de service.




